TEGIA LARNAGS

Menuvorschlage 2025/26

einheitliche Gruppenmeniis

Apero:

e Bindnerteller pro Teller CHF31.00
Blindnerfleisch, Rohschinken, Coppa, Speck und Alpkadse

e Raclette auf Nussbrot pro Person CHF 10.-
e Kasefondue mit Ruchbrot pro Person CHF 7.50
e Pinza mit diversen

e Hummus bzw Tahini, Gepickelte Zwiebeln, Krdutermix (Bruschette oder als Dips f. Sticks)

e lachstatar, Gurke, Apfel

Apérogetranke im Tumbler

¢ Mint Collins CHF 14.-
Gin | Holunder | Limette | Minze | Sodawasser

e Lounge Spritz CHF 14.-
Aperol | Grapefruit | Prosecco

e Inge CHF 13.-
Honig | Ingwer | Prosecco | Limette | Minze | Soda

e Americano CHF 14.-

Vermouth | Bitter | Soda
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TEGIA LARNAGS

Menu | 15 120 CHF 59.-

Biindnerfleisch auf Ruccola und Parmesan

*k%k

Hausgemachte Larnagser Capuns

*k%*

Eiskaffee mit Kirsch
Menii Il 15 35 CHF 64.-

gratiniertem Geisskase Fenchel | Orange | Safran

*k*

Frisches Mistkratzerli von Kneuss aus dem Ofen | Spinatrisotto

*k%

Tobleronemousse
Menii Il 15 120 CHF 62.-

Schwarzwurzelsuppe

*k%

Brasato mit Quarkpizokel und glasiertem Wurzelgemuse

*kk

Schoggikuchen auf Vanillerahm
Menii IV 15 120 CHF 56.-

Blattsalat mit Datteltomaten und Sonnenblumenkerne

*k%k

Tafelspitz vom Gallowayrind | Meerrettichsauce | Rosti | Quarkpizokel

*k*k

Affogato al Café
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TEGIA LARNAGS

Menu V 15 80 CHF 72. -

Rieslingsuppe mit Capuns

*k%

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes | Butterrosti | Quarkpizokels | Gemuse

*k%k

Gebrannte Creme

Meni VI 15 80 CHF 95.-

Curry Kokos-Suppe mit Crevette

*k*k

Tavolata-Stil
Kalbskronenkotelette vom Swiss Prim Kalbshohriicken | Tomahawk
mit Rosti und Spinatrisotto

*kk

Dessertteller Larnags (family-style)
Tobleronemousse | gebrannte Creme | Schokokuchen | Sauerrahmglace

Menu VII 15 80 CHF 71.-

NuUsslisalat | Speck | Belperknolle

*k%

Rindsfilet Stroganoff mit Quarkpizokel

*kk

Dessertteller Larnags (family-style)
Tobleronemousse | gebrannte Creme | Schokokuchen | Sauerrahmglace

Vegetarische Alternativen:

Hausgemachte Quarkpizokel | Gemusestreifen | Alpkase CHF 28.-
Hausgemachte Capuns | getrocknete Aprikosen, Zwetschge CHF 32.-
Veganes Linsen-Kicherberbsen-Curry Pak Choi CHF 28.-
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TEGIA LARNAGS

3- Gang Chinoise Personen minimum 2 maximum 120 CHF 79.-

Blattsalat mit Datteltomaten und Sonnenblumenkern

*kk

Fondue Chinoise a discretion
mit Kalbs- und Rindfleisch, verschiedenen Saucen,

Reis, Kartoffelecken, Friihlingsrollen und frischen Friichten
*%k%k

Affogato al Café

3- Gang Kasefondue Personen minimum 2 maximum 120 CHF 59.-

Blattsalat mit Datteltomaten und Sonnenblumenkerne

*k%k

Kasefondue mit Ruchbrot und Kartoffeln
und saurem Gemuse

*k%k

Ananas mit hausgemachtem Sorbet
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